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Les clu CELAVAR AuVErghe vous

TERRES

Cueillette et utilisation culinaire de

plantes sauvages
avec Benoit Porteilla et Jean Roger
Mardi 3 octobre, 9h00 - 14h00
Rue de I'Abbé Banier, 63111 Dallet

Les anes : élevage et soin,
organisation de randonnées
avec Sylvain Lardanchet
Dimanche 8 octobre, 13h30 - 16h30
Valentin, 43160 Berbezit

Cuisine sans gluten
avec Line Pain
Jeudi 12 octobre, 9h30 - 12h30
Le jardin des pierres brunes,
63520 St Jean des Ollieres

Petit élevage de volailles
avec Florence Fayolle
Jeudi 19 octobre 9h30 a 12h30
Charguelon, 63520 Domaize

Accueil de public a la ferme
avec Vincent Péricard
Lundi 6 novembre, 10h00 - 17h00
Le Béal, 63220 Beurieres

DE SAVOIRS
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Valoriser les produits de son potager
avec Marie Claire Dubois
Jeudi 16 novembre, 9h30 - 12h30
43300 Vissac Auteyrac

Transformation de miel
(nougat et pain d’épices)
avec Vincent Péricard
Lundi 20 novembre, 9h00 - 17h00
Le Béal, 63220 Beurieres

Savoirs populaires
et légendaires des plantes
avec Patric Rochedy
Mercredi 29 novembre, 9h30 - 12h30
Estivarelha, 43440 St Didier sur Doulon

Informations et inscriptions a celavarauvergne.agriculture@gmail.com
ouau 0473313117
— Dans la limite des places disponibles —
— Des covoiturages pourront étre organisés — Repas partagés —



